FIG@LETTA

FIGLMULLER

VORSPEISEN — ANTIPASTI

Sizilianische Oliven 6.5°

Filetti di Acciughe di Lusso
Zarte Sardellenfilets, Artischockencreme und Pistazie ¢ 6,50

Fornarina all’Olio e Rosmarino
Diinnes, ofenfrisches Pizzabrot mit Rosmarin und Olivensl* 4.5°

Prosciutto di Coscia Romagnola & Grana ¢ 15.9°

Stracciatella di Bufala
Limonen-Olivenél, Honig, Chili, Panko,
eingelegte rote und gelbe Tomaten, Basilikum ¢4 13.5°

Vitello Tonnato
Rosa Kalbfleisch, Tunacreme,
Kapern, Oliven, Amalfi-Zitrone P<¢oM 18,50

Burrata Love
Cremige Burrata, schwarzer Knoblauch,
Zitrone, Datteltomaten, Basilikum ¢ 15,50

Carciofini Friti
Frittierte Babyartischocken, Zitronen-Aioli, Meersalz, Zitrone <*°M 11,50

Calamari Fritti
Knusprige Calamari, Aioli, Petersilie, Zitrone <¢** 18,50

HGOILINO

Fried Pizza Love
Pizza nach Wiener Art gebacken
AuBen goldbraun, innen luftig

3 Stiick — Vitello Tonnato, Marinara, Prosciutto Stracciatella
ceADOM 14,50

Teilen erlaubt — aber nicht verpflichtend

FIGOLETTA SIGNATURE PIZZE

Truffle Affairs (Pizza bianca)

Triiffelcreme, Parmesan, Fior di Latte, Pancetta,
Ricottacreme, knusprige Artischocke, Triiffelkaviar,
frischer schwarzer Triiffel 2© 24,50

Vitello del Mare (Pizza bianca)
Gerducherter Provolone, Fior di Latte, rosa Kalbfleischscheiben,
Tunacreme, Kapern, eingelegte Tomaten, Senf, Rucola €A™ 18,50

Marinara Rustica*

Passata di pomodoro, Sardellenfilets, eingelegte Tomaten,
sizilianischer Oregano, schwarzer Knoblauch #*° 16.9°
*gerne auch vegan ohne Sardellenfilets 13.%°

Burrata Verde (Pizza bianca)
Fior di Latte, Pesto Genovese, Burrata, eingelegte Tomaten, Rucola,
Trisffelhonig, Pinienkerne ¢4 16.%°

Cheesy Rebel (Pizza bianca)
Ricotta, Fior di Latte, Ziegenkése, Zwiebeln,
Feigen, Chicorée, Mandeln, Pistazien, Zitrusabrieb ¢*H° 16.%°

Tokyo Tuna Crudo (Pizza bianca)

Yellowfin Tuna Sashimi, Soja-Glace, Avocadocreme, Koriander, Yuzu-

Ponzu-Triiffeldressing, Chilimayo, Frijhlingszwiebeln, Sesam APFecNM 29 50

Cardinale Viennese
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Thum Beinschinken,
eingelegte Tomaten, Stracciatella di Bufala, Rucola, Basilikum 4© 16.%°

WIEN SEIT

2025
CARNE

Cotoletta alla Milanese — a new star is born
Kalbsriicken am Knochen, goldgelb gebacken nach Wiener Art,

Erdépfelsalat mit karamellisiertem Chicorée und Treviso
CGAIMO 39.90

Optional: mit Triiffelbutter und frischem schwarzem Triiffel (ca. 2 g)
CGAIMO 4 90

Beilagen
Rucola, Balsamico, Parmesan
oG 4.9

FIGOLETTA PIZZE CLASSICHE
— ALL TIME FAVORITES

Prosciutto Amore
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Straccicatella di Bufala,
Prosciutto di Coscia Romagnola, eingelegte Tomaten, Rucola, Basilikum 4© 22.9

La Moderna Margherita
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, eingelegte Tomaten, Basilikum ¢4 13.5°

Salami Via Milano
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Salami Milano ¢*°© 15.9°

Diavola Rossa
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Salami Spianata piccante,
’Nduja-Creme, marinierte Zwiebeln ¢4° 17,50

Capricciosa Riviera
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Thum Beinschinken, Artischocken,
Créme-Champignons, Taggiasca-Oliven, Zitronenabrieb ¢*© 18,5

PASTA

Tagliatelle Bologna
Hausgemachte Tagliatelle alla Bolognese (Rind und Schwein),
Grana ¢4© 15,9

Gnocchi Tartufati
Kartoffelgnocchi, Panna, Triiffelcreme, frischer schwarzer Triiffel ¢4 22.%0

Strozzapreti alla Sorrentina
San Marzano Tomaten, Stracciatella di Bufala,
Basilikum, Grana €¢4° 14,30

DOICI

Tiramisu della Casa

Loffelbiskuit, Espresso, Mascarponecreme, Kakao €A 9,50

Torta Limone - Zitronentarte
Amalfi-Zitrone, Mandelboden, Pistazieneis <A 12,50

Gelato di Latte
Milcheis, Honig, Salted-Caramel Crunch <c*# 8.%°

Apfelstrudel 3.0 Pizza dolce

Apfel, Mascarponecreme, Haselnuss, Pistazie ¢*#° 10,9

Amalfi-Zitronensorbet © 11.5°

1 Kugel Gelato < 2.5




